
Cocktail di Benvenuto
Un elegante momento di accoglienza tra sapori estivi, 

convivialità e atmosfere sotto le stelle

Antipasto
Flan di zucca su fonduta di Grana Padano

petali di mandorle croccanti e riduzione di aceto balsamico
Un incontro delicato tra dolcezza, cremosità

e leggere note croccanti

Primi
Crespella ai carciofi con taleggio e guanciale croccante

Sapori intensi e consistenze avvolgenti
in un piatto raffinato ed elegante

Capunsèi alle erbette secondo la tradizione della Casa Mia
L’autentica tradizione voltese reinterpretata

con profumi e sapori del territorio

Secondo
Pollo Gonzaga

Un omaggio alla cucina delle corti mantovane
tra gusto, storia e tradizione

Dessert
Elvezia alla Sinfonia di Zabaione

Tre strati di meringa e mandorla 
con crema leggera allo zabaione e gocce di cioccolato, 

completati da una crema allo zabaione intensa al piatto.
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